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Ohlsbach

Granitverwitterung mit Lehm

Grauburgunder

Nach kontrollierter Garung vier Monate auf
der Feinhefe im Edelstahltank

Die jungen Grauburgunder Reben bringen
einen  knackigen und  gehaltvollen
Grauburgunder hervor.

Strahlend hellgelb mit griinen Reflexen im
Glas.

In der Nase stromen Apfel und Honignoten
entgegen mit einer leichten Frische. Im
Mund trifft erst die Birne, Pfirsich und
Mandeln  auf  eine  vordergriindige
Fruchtsdure.  Eleganter und  zugleich
kraftiger Grauburgunder.

Zusammen mit der intensiven Saftigkeit, der
umschmeichelnden Sdure lassen einen
komplexen Kérper entstehen.

Alk. 13,5 % Vol.
3,5 g/l RZ trocken
6,2 g/l Saure

Fisch, Pasta, Vorspeisen, hellem Fleisch und
Gemisegerichten

' 100% Eigenproduktion

@ Langsamer und schonender
Ausbau der Weine
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