saint laurent

simon huber
weingut HERKUNFT
TERROIR
REBSORTE
AUSBAU

WEINBESCHREIBUNG

ANALYTISCHE WERTE

SPEISEEMPFEHLUNG

%( 100% Handlese

(:g’) Sorgsame Handarbeit

Réserve
Jahrgang 2020

Gengenbacher Nollenkopfle

Lehmbdden und in der tiefe Granitgestein

Saint Laurent

12-monatiger Ausbau im Barriquefass

Kraftiges Tiefrot mit roten Brombeeren und
schwarzen Johannisbeeren trifft auf Auge
und Nase. Hinten heraus riecht man den
Einsatz von Holz. Im Gaumen treffen
kraftige rote Friichte auf Gewl(irze wie
Nelke, Lorbeer und hinten heraus kommt
die Eiche zum Vorschein mit langem
Nachhall.

Lagerpotenzial bis zu 8 Jahre.

Alk. 13,5 % Vol.
2,0 g/l RZ trocken
5,4 g/l Saure

Wildgerichte, Steak, Pizza, Pasta,
mittelkraftigem Kase

' 100% Eigenproduktion

@ Langsamer und schonender
Ausbau der Weine
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