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Gengenbacher Nollenkopfle

Lehmbdden und in der tiefe Granitgestein

Gelber Muskateller

Nach kontrollierter Garung flinf Monate auf
der Feinhefe im Edelstahltank

Die Trauben wachsen in unserem ersten,
selbst gepflanzten Weinberg in der Lage
.Gengenbacher Nollenkopfle”.

Ausgepragtes Muskatbouget und einem
schlanken Korper mit viel Frucht dominiert.
Neben den typischen Muskatnoten zeigt
sich ein Hauch von Honig gepaart mit
Zitronenzeste und reifen siiBen roten
Apfeln.

Am Gaumen tanzt er mit einer eleganten
Frische und dezenter SiiBe.

Alk. 12,5 % Vol.
9,5 g/l RZ feinfruchtig
6,7 g/l Saure

Aperitif , Asiatische Speise, Kasevariation,
sommerliche Kiiche

' 100% Eigenproduktion

@ Langsamer und schonender
Ausbau der Weine
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